Goulotte d’introduction
extra large : @ 79,5 mm (3”).
Permet de passer

des fruits et légumes entiers

Hauteur du bec : 228 mm.
Accepte les verres, les pichets
et les bols de blenders.

Systéme

Ezy-clean™ breveteé Il :
Cuve, panier et couvercle
amovibles sans outils
Fiable et robuste,

fixation parfaite du panier

@ Ezy-clean™

Moteur professionnel :
asynchrone, puissant
et tres silencieux (1300 W)

CENTRIFUGEUSE N°68

Dédiée aux bars a jus, hotels, collectivités et restaurants ainsi qu'aux patisseries-glaceries
en utilisation intensive.

- Moteur puissant et silencieux.

- Goulotte ultra large @ 79 mm qui permet de passer a plupart des légumes ou fruits entiers.
- Zone alimentaire tout inox.

- Panier inox a tamis trés fin (0,5 mm) pour une filtration parfaite.

- Systeme Ezy-clean : cuve , panier et couvercle amovibles sans outils.

- Bec verseur a 228 mm permettant d'utiliser les pichets, les bols de blenders.

- Réceptacle a pulpe grande contenance : 14 litres.

Poids 25 Kg.

CENTRIFUGE NO. 68.

Dedicated to choose bars, hotels, institutional eating in restaurants as well as intensive use in
pastry making-ice cream outlets.

- Powerful and silent motor

- Extrawide chute dia. 79 mm designed to accept most vegetables or fruit whole.

- All stainless food contact zone

- very fine stainless steel strainer (0,5 mm| for ideal filtration.

- Ezy-clean system: basket and lid removable without tools.

- Pouring spout 228 mm allowing use of pictures, blender bowls.

- Large capacity pulp receptacle: 14 litres.

Weight 25 Kg.
lg mm P mm Hmm Volts watts Hz Code I I
562 330 606 230 1300  50/60 210353

Poussoir : faible effort, flux constant,
rendement maximum

<
wt

Facile a enlever. Filtration parfaite grace a son
tamis trés fin (0,5 mm/0.02”).
Panier avec trous de 0,8 mm disponible en option.

Corps en acier inox et aluminium

Sécurité : systeme (quart de tour) breveté
de verrouillage et déverrouillage.

Coupure électrique et frein moteur lorsqu’on
ouvre la poignée.
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j:si‘l: :;r“:e:f:'e Une brosse de nettoyage et un repose pi-

(200kg/h) chet sont fournis avec ’appareil.
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