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Sécurité : système (quart de tour) breveté 
de verrouillage et déverrouillage. 
Coupure électrique et frein moteur lorsqu’on 
ouvre la poignée.

Une brosse de nettoyage et un repose pi-
chet sont fournis avec l’appareil.

NOUVEAU DESIGN POUR PLUS D’EFFICACITÉ

La centrifugeuse “Miracle Edition” N°68 est le résultat de 60 années d’expérience dans le domaine des jus de fruits 
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facile à nettoyer, cette centrifugeuse nouvelle génération est dédiée aux bars à jus, boutiques de diététique, hôtels, bars, 
restaurants, cafétérias, glaciers, collectivités…

Santos est le spécialiste du jus de fruits frais depuis 1954 et le seul fabricant au monde proposant
la solution complète pour équiper les bars à jus : Presse-agrumes + Centrifugeuses + Blenders !

Moteur professionnel : 
asynchrone, puissant  

et très silencieux (1300 W)

Goulotte d’introduction
extra large : Ø 79,5 mm (3’’). 
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des fruits et légumes entiers

Corps en acier inox et aluminium

Poussoir :�����������������
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rendement maximum

CENTRIFUGEUSE NOUVELLE GÉNÉRATION
"Miracle Édition" N°68

Santos
Leader mondial des centrifugeuses !

LA SOLUTION COMPLÈTE POUR LES BARS À JUS

Hauteur du bec : 228 mm.
            Accepte les verres, les pichets 

et les bols de blenders.

Système
Ezy-clean™ breveté II : 
Cuve, panier et couvercle 

amovibles sans outils
Fiable et robuste,
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Débit

Jusqu’à 140 l/h
de jus par heure

(200kg/h)

Nouveau panier professionnel inox :
Facile à enlever. Filtration parfaite grâce à son 
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ZONE ALIMENTAIRE TOUT INOX 
(PAS ALUMINIUM) :

Nouveau couvercle inox

Cuve en inox

177

Code Prix HT

210353

Code Prix HT

210351

Code Prix HT

210354

CENTRIFUgEUsE J80 ET J100 ULTRA
Machines à moteur asynchrone, silencieux.
Goulotte automatique ø 79mm / gain de temps car utilisation des fruits entiers. 
Panier centrifugeur avec disque râpeur et filtre inox.
Cuve inox.
Bec verseur avec fonction anti-éclaboussures.
Ramasse-goutte pour un poste de travail toujours propre.
Ejection des déchets. 
Montage et démontage sans outil pour le nettoyage.
vitesse constante 3000tr/min.

gOULOTTE AUTOmATIQUE PERmETTANT UN gRANd 
déBIT sANs UTILIsER LE POUssOIR

CENTRIFUgEUsEs

CENTRIFUgEUsE N°68
Dédiée aux bars à jus, hôtels, collectivités et restaurants ainsi qu’aux pâtisseries-glaceries 
en utilisation intensive.
- Moteur puissant et silencieux.
-  Goulotte ultra large Ø 79 mm qui permet de passer la plupart des légumes ou fruits entiers.
- zone alimentaire tout inox.
-  Panier inox à tamis très fin (0,5 mm) pour une filtration parfaite.
-  Système Ezy-clean : cuve , panier et couvercle amovibles sans outils.
-  Bec verseur à 228 mm permettant d‘utiliser les pichets, les bols de blenders. 
-  Réceptacle à pulpe grande contenance : 14 litres.
Poids 25 kg.

lg mm P mm H mm Volts watts Hz

562 330 606 230 1300 50/60

CENTRIFUgEUsE J80 ULTRA
Débit : jusqu’à 120L /h.
Ejection de la pulpe dans un conteneur amovible, capacité 6,5 litres. 
Hauteur utile sous bec verseur : 162mm.

lg mm P mm H mm tr/min Watts Volts Hz

235 420 505 3000 700 230 50

CENTRIFUgEUsE J100 ULTRA
Débit : jusqu’à 160 litres/h.
Moteur puissant 1000W.
2 possibilités d’utilisation :
- Trémie d’évacuation à flux continu, directement sous le plan de travail 
- Evacuation de la pulpe dans un grand bac à résidus, capacité 7,2 litres. 
Hauteur utile sous bec verseur : 256mm (pichet, bol de blender).
Poids 11 kg.

L mm P mm H mm tr/min Watts Volts Hz

235 538 596 3000 1000 230 50

AUTOMATIC DISCHARGE SPOUT FOR HIGH 
OUTPUT WITHOUTUSING THE PUSHER

JUICE ExTRACTORs

CENTRIFUGE NO. 68.
Dedicated to choose bars, hotels, institutional eating in restaurants as well as intensive use in 
pastry making-ice cream outlets.
- Powerful and silent motor
- Extrawide chute dia. 79 mm designed to accept most vegetables or fruit whole.
- All stainless food contact zone
- very fine stainless steel strainer (0,5 mm) for ideal filtration.
- Ezy-clean system: basket and lid removable without tools.
- Pouring spout 228 mm allowing use of pictures, blender bowls. 
- Large capacity pulp receptacle: 14 litres.
Weight 25 Kg.

 J80 ULTRA JUICER
Output: up to 120 l/h.
Injection of pulp into 6.5 litre removable container. 
Height under pouring spout: 162mm.

J80 ET J100 ULTRA JUICE ExTRACTORs
Asynchronous motor, silent machines
Automatic chute dia. 79mm / gain in time because allows use of whole fruit. 
Centrifuge basket with scraper disc and stainless filter
Stainless steel bowl
Non-splashing pouring spout
Drip collector for constantly clean working top
Waste ejection 
Assembly and disassembly without tools for cleaning
Constant speed 3000 r.p.m..

 J100 ULTRA JUICER
Output: up to 160 l/h.
Powerful 1000 W motor.
2 possibilities of use:
- Continuous flow evacuation hopper directly under worktop 
- Evacuation of pulp into large residue recipient, capacity 7.2 litres. 
Height under pouring spout: 256mm (pitcher, blender bowl).
Weight 11 Kg.
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SkIM’All

Fusion d’une araignée et d’une écumoire, le skiM’ALL permet de récupérer et 
d’égoutter délicatement même les plus petits produits, pochés ou frits.
grille sans soudure en acier inoxydable à la maille fine 3x3 mm, déployée, très 
douce et bombée.
Manche ergonomique pour une prise en main confortable isolant de la chaleur.

-Trou de suspension.

- Manche en matériau composite Exoglass®.

-Tenue en température 220°C / 430 °F.

-Lavable au lave-batterie.

SkIM’All
b y  M a t f e r

-  GRIllE FINE POUR éGOUTTER lES 
PETITS PRODUITS

-  CONFORT ET HyGIèNE GRÂCE à lA 
CONCEPTION MONOBlOC

skiM ALL

Part frying skimmer, part skimmer, the SKIM ALL enables you to carefully 
retrieve and drain even the smallest poached and fried products.
Stainless steel un-soldered fine 3x3mm mesh, soft and rounded.
Ergonomic handle for comfortable use, not hot to touch.

- Hanging loop.

- Exoglass® composite material handle.

- Suitable for high temperatures of up to 220°C (430°F)

- Industrial dishwasher safe.

-  FinE gRiLL FoR DRAining sMALL 
PRoDuCTs

-  CoMFoRT AnD HygiEnE THAnks To 
MonoBLoC DEsign


